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1.  MSC認証制度とは 



MSC（海洋管理協議会）とは 

•国際的な非営利団体、設立：1997年、本部：ロンドン 

ビジョン： 世界の海が生命に溢れ、現在と将来の世代に 

      わたって水産物の供給が確保されること 

 活動 

認証制度を通じて、持続可能な漁業を認識、推奨 

 

エコラベルを通じて、消費者に持続可能な漁業で獲られた水産
物の購入という選択肢を提供 

 

水産物市場を持続可能なものに転換 

 ⇒持続可能な漁業に向けた漁業者へのインセンティブ付与 



２種類の認証 

 漁業に対する「MSC漁業認証」と… 

輸入業者 

卸売業者 

加工業者 流通業者 小売業者 

レストラン 

消費者 漁業者 

 水産物の水揚げ以降のサプライチェーンに対する 

  「MSC CoC認証」 

SUPPLY CHAIN 
最終パッケージに「海の
エコラベル」が表示され
るまでのサプライチェー
ン全域をカバー 



第三者機関による独立した認証制度 

• より中立性、独立性確保する仕組み 

第三者 

認証機関 

漁業者 

加工・流通業者 

準拠 

準拠 

認証機関の 

認定・管理委託 認定 

審査、認証 

国際社会環境認定表示連合 

認証機関を認定する機関 

ISO 17011 

国際連合食糧農業機関 

責任ある漁業のための行動規範 

水産物エコラベリングのためのガイドライン 

社会環境基準設定のための適性実施規範 

認証規準の設定・管理 

規準使用 



 

 

 

2.  MSC漁業認証とは 



MSC漁業認証とは －3つの原則－ 

 MSCの「持続可能な漁業のための3原則」に合致する漁

業に付与される認証 

資源の 

持続可能性 

生態系への 

影響 
管理システム 

過剰な漁獲を行わず資源を枯渇させ
ないこと。 

漁場となる海の生態系
やその多様性、生産力、
機能を維持できる形で
漁業を行うこと。 国際的、または国内、地域

的なルールを尊重した漁業
管理システムを有すること。 

持続的な水産資源の利用が
できる制度やインフラ、社会
的な体制をつくること。  



MSC漁業認証とは －対象、認証単位－ 

 審査の対象 

• 天然の魚介類を獲るすべての海面・内水面漁業 

• 養殖業は対象外（2010年にASCが稼働） 

 認証有効期間：5年 

 認証単位 

• 対象魚種・系群 

• 漁法もしくは漁具 

• その資源を対象にした漁船、船団あるいは漁業活動  

 

 



MSC漁業認証とは －審査のプロセス－ 



MSC漁業認証とは ―評価指標― 

MSCの持続可能な漁業のための 

原則と基準（MSC規格） 

原則1 

成果 

資源状況 

資源の回復 

漁獲方策（管理） 

漁獲方策 

漁獲調整規則    
と手段 

データとモニタリング 

資源状況の評価 

原則 2 

P1以外の魚種 
（第1種） 

結果 

管理 

データ 

P1以外の魚種 
（第2種） 

結果 

管理 

データ 

ETP種 

結果 

管理 

データ 

生息域 

結果 

管理 

データ 

生態系 

結果 

管理 

データ 

原則 3 

ガバナンスと方針 

法制上、慣習上の枠
組 

協議、役割、責任 

長期的目標 

審査対象漁業 

管理システム 

漁業の目標 

合意形成  プ
ロセス 

遵守及び施行 

管理業績評価 

28の業績評価指標を100点満点で採点 

認証の条件： 
全ての業績評価指標が60点以上かつ 

3つの原則の平均が80点以上 



原則１の評価指標 

原則1 

成果 

資源状況 

資源の
回復 

漁獲方策（管理） 

漁獲方策 

漁獲調整規則    
と手段 

データとモニタリング 

資源状況の評価 

資源状態 

十分に豊富 

または 

回復している 

資源を利用するための 

漁獲のルール 

資源評価のための 

情報収集と、 

資源評価の内容 



原則２の評価指標 

原則 2 

P1以外の魚種 
（第1種） 

結果 

管理 

データ 

P1以外の魚種 
（第2種） 

結果 

管理 

データ 

ETP種 

結果 

管理 

データ 

生息域 

結果 

管理 

データ 

生態系 

結果 

管理 

データ 

対象種以外に獲れる生物種 



原則3の評価指標 

原則 3 

ガバナンスと方針 

法制上、慣習上の枠
組 

協議、役割、責任 

長期的目標 

審査対象漁業 

管理システム 

漁業の目標 

合意形成    
プロセス 

遵守及び施行 

管理業績評価 

大きな枠組み 審査対象漁業 

漁業を管理して
いる漁業管理当
局の広い意味で
の管理システム 

漁業に直接
適用されて
いる管理シ
ステム 



 

 

 

3.  MSC CoC認証とは 



CoC (Chain of Custody) 認証とは －目的－ 

 MSC認証水産物が非認証水産物と混じることなく消
費者に届くようにすることを目的とした認証 

 トレーサビリティ（商品履歴）の確保を目的とした認証 

最終加工時までに当該水産物の所有権を持つ全ての
企業が取得 

漁業者 卸売業者 加工業者 

漁業認証 ＣoＣ認証 消費者 

小売店 
レストラン 

ＣoＣ認証 ＣoＣ認証 



CoC認証とは －認証の規準－ 

1. 認証製品は認証取得サプライヤーから購入されなければなら
ない 

 

2. 認証製品であることが識別できなければならない 

 

3. 認証製品は分別されなければならない 

 

4. 認証製品は追跡が可能で、重量が記録されなければならない 

 

5. 事業者は管理システムを有していなければならない 



CoC認証とは －有効期間等－ 

 有効期間は3年 

 継続する場合は3年目の有効期間まで

に更新審査を実施 

 認証取得後は年次監査あり（頻度はリ

スクにより若干異なる） 

 CoC認証取得後、新たな魚種を認証範

囲に追加可能（魚種ごとに認証を取得

する必要なし） 

 ASC認証製品は、MSC CoC認証の認

証範囲の一部と見なされる 

 

 



 

 

 

4.  MSC認証の広がり 



MSC認証取得漁業 
 

認証取得漁業による漁獲量は
世界の食用向け天然魚漁獲
量の約9%（約950万トン） 

 

 

世界の白身魚漁獲量の 

約46%がMSC認証のもの 

 

 

 

世界の天然サケの約50%が 

MSC認証取得もしくは審査中
の漁業で獲られたもの 

 

 

 

 

298 の認証取得漁業 

88 の認証審査中漁業 



CoC認証取得企業数の推移 



MSCラベル付き製品（国別製品数）  



MSC制度への支援 
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オリンピックとMSC 

ロンドン大会2012 

FAOの規範を満たす最良の事例としてMSC

認証水産物を推進。会場内のレストランやフ

ァストフード店で認証水産物を提供。 

 

リオ大会2016 

 MSC/ASC認証の水産物を優先的に供給 

 リオオリンピック委員会、リオ州政府水産部

門、MSC、ASCの間で覚書締結 

 選手村で提供される水産物の約75％は

MSC、ASC認証のもの 

 

 

 



ご清聴ありがとう 
ございました。 


